Anna (35 Jahre)

Ausbildung Hochster Abschluss: Bachelor

Sprachen Deutsch - Muttersprachlich (ohne Akzent)
Englisch - FlieRend (B1 / B2)
Franzésisch - FlieRend (B1 / B2)

Outfit MaRe GroRe: 1,76 m
Konfektion: 36-38

Erfahrung

Neben meiner Haupttatigkeit als Erndhrungsberaterin gebe ich franzdsiche
Backkurse fur Erwachsene in der Kochschule "Koch dich gliicklich" in Minchen.
Seit ca. 10 Jahren bei der Avantgarde Munchen gearbeitet und fur Kunden wie z.B.
Philip Morris, BMW, Mercedes und Marlboro gearbeitet. Des Weiteren habe ich fur
die Catering Firma Loske und party people fir verschiedene Events gearbeitet:
Stromberg, Bayerischer Hof, 5 H6fe und BMW Open.

Nach meinem Studium in der Oectrophologie habe ich zwei Jahr in Paris gelebt und
fur ein renommiertes Pariser Cafe gearbeitet. Zu meinen Hauptaufgaben gehorten
Kellnern und das Zubereiten von Desserts.

Ein Praktikum habe ich bei der LSG Sky Chefs (Catering Unternehmen von
Lufthansa) fir 6 Monate erfolgreich absolviert.

... weitere Erfahrung online einsehbar
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