Hermann (51 Jahre)

Ausbildung Hochster Abschluss: Mittlere Reife
Sprachen Deutsch - Muttersprachlich (ohne Akzent)

Englisch - Basiskenntnisse (Al / A2)
Outfit MaRRe GroRe: 1,80 m

Konfektion: XL

Erfahrung

Ausbildung als Koch abgeschlossen,seit fast 30 Jahren im Beruf; Langjéhrige
Erfahrung in der Patisserie erlent in der Belgischen Patisserie.Erfahrung Grillkoch in
Zubereitung und Grill, Crossover Kiiche Mediterrane und Sudlandische
Kuche,Greencooking,Slowfood, Moderne Européische Kuche.Einsatz: Fir
Vermittler als Koch, Eventkoch und teilweise Chefkoch gearbeitet,Messen,
Firmenevents,privaten Hochzeiten,GroRRkiichen/ Seit 2005 Selbststandig als
Privatkoch fur die Messen Bundesweit, Firmenevents, Private Events & Hochzeiten,
Film-TV und Konzert Catering, AIR Catering, auf Sportveranstaltungen,Bankett,
Kochkurse, Interaktive Kochhappenings, Promiekoch Privat u.a NRW BANK
Dusseldorf Vorstand, Tournant & Patisserie Steinheuers Restaurant 2?Sterne
Michelin, Bad Neuenahr?Ahrweiler, Tournant & Patissier Brogsitters Sanc Peter

... weitere Erfahrung online einsehbar

KX instaff

Diese Sedcard wurde auf der Online Plattform www.instaff.jobs erstellt, welche von der InStaff & Jobs GmbH betrieben wird.
Hermann hat das Recht diese Sedcard fur eigene Zwecke zu verwenden und ist fur die Angaben sowie Bilder selbst verantwortlich.
Dieses Profil kann online eingesehen werden auf: https://www.instaff.jobs/hostessen/sedcard/Hermann-3789622
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