Sina (28 Jahre)

Ausbildung Hochster Abschluss: Bachelor
Studium: Padagogik
Sprachen Deutsch - Muttersprachlich (ohne Akzent)

Englisch - FlieRend bis Verhandlungssicher (C1 / C2)
Franz@sisch - Basiskenntnisse (Al / A2)

Outfit MaRe GroRRe: 1,66 m
Konfektion: S

Erfahrung

Ich habe parallel zu meinem Bachelorstudium 3 Jahre lang im Verkauf und der
Belegung von Backwaren bei Wiener Feinbacker Heberer gearbeitet. Dort habe ich
den Umgang mit Kunden, zu auch mal zu stressigeren Zeiten, gelernt. Wir hatten
auch ein kleines Café, wodurch ich erste Kellnererfahrungen gelernt habe.
AulRerdem habe ich 3 Monate lang im Weingut Silz in Oberdollendorf gekellnert.
Weiterhin habe ich 1 Jahr lang in der Spilkiiche der Mensa Kautex Maschinenbau
Bonn gearbeitet, wo ich auch unter Zeitdruck schnell und optimal arbeiten musste.
Letztes Jahr habe ich auf dem Weihachtsmarkt Aachen an einem Stand fir Schals
und Tlcher gearbeitet, wo es vor allem auf aktives Verkaufen ankam. AuRerdem
habe ich im Januar 2020 6fter im Fruhstlicksservice im Neni im 25hours Hotel
ausgeholfen.

Einséatze & Bewertungen
Adagio Kdln City
(1 Tag in Kdln fir Adagio Deutschland GmbH)
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